Un nou bioprodus obtinut din levuri de la vinificatie

' Sedimentele de levuri de la vinificatie
reprezinta o materie prima valoroasa, din
care poate fi obtinuta o gama larga de
produse alimentare si farmaceutice:
bioconcentrate a vitaminelor grupei B,
grupei D, a carbohidratilor, a proteinei
bogate Tn aminoacizi esentiali, precum si
alte principii bioactive.

Investigatiile efectuate de cercetatorii
Laboratorului  oleobiotehnologie  au
rezultat cu elaborarea procedeelor de prelucrare a levurilor din sedimentele
vinicole si patentarea bioprodusului proteico-vitaminic ,,Prolevin”, ce contine un
complex sinergist de principii bioactive (proteine bogate in aminoacizi esentiali si
Imunoactivi — arginina, metionina, lizind), carbohidrati, preponderent glucani
(imunostimulatori), ergosterol (provitamina D), acizi grasi polinesaturati (linoleic,
linolenic).

Experientele efectuate la furajarea larvelor de peste au confirmat efectul pozitiv al
produsului, presupus de savanti. Microbiologii - dr. hab. Agafia Usatii, sefa
Laboratorului oleobiotehnologie, dr. Lilia Topala, cercetatorii stiintifici Elena
Molodoi si Oleg Chiselita, specialistul Tamara Borisov - planifica pentru viitorul
apropiat de a demara cercetarile cu privire la obtinerea si prepararea diferitor
preparate glucidice din deseurile de la vinificatie.
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